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CHATEAU PETIT-BOCQ 2012 - AOC Saint-Estéphe
Grand vin de Bordeaux et du Médoc ivsu des cépages Merlot et Cabernet

d

PenitBoca

Récolré, vinifié, élevé er mis en boureille au Chireau

Fiche Technique

Superficie vignoble : 19 ha.
90 parcelles représentatives des
terroirs de Saint-Estéphe.

Terroirs : graveleux : 90%
calcaires et sablonneux : 10%

Cépages : Merlot Noir : 50%
Cabernet Sauvignon : 49%
Cabernet Franc: 1%

Age moyen des vignes : 37 ans

Densité de plantation : 8.000 a
10.000 pieds I'hectare.

Culture : Travail des sols,
approche agronomique
raisonnée.

Vendange : Cueillette a la main
avec tri a la vigne et aprés
égrappage.

Dates :
du 1er octobre 2012
au 16 octobre 2012

Rendement : 45 Hl / ha
Alcool : 13°

Vinification : Traditionnelle en
barriques et en cuves inox
thermorégulées. Macération
pré-fermentaire a froid.

Elevage : 16 mois en barriques
de chéne francais dont 40%
sont renouvelées a chaque
millésime.

Mise en bouteilles
sans filtration.

Classement Officiel :
Cru Bourgeois
Médaille d’Or a Lyon 2014

Effectif salariés :
6 permanents et 45 saisonniers.
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PARCELLAIRE MILLESIME 2012
223 Merlot [T Cabernet Sauvignon

dF
PeTit Boca

Famille du Docteur Gaétan Lagneaux
Philippe Mottes, Régisseur

T. +33(0)5 56 59 3569 - F. +33 (0)5 56 59 32 11
petitbocg@hotmail.com - www.petitbocg.com
3, rue de la Croix de Pez - F-33180 Saint-Estephe

APPELLATION SAINT-ESTEPHE D'ORIGINE CONTROLEE
S.C. LAGNEAUX PROPRIETAIRE A SAIN =

[EAUX-BLATON, SAINT-ESTEPHE



